m
JUHASZ

TESTVEREK PINCESZETE

EGERSZALOK

JUHASZ
GYONGYBOR
2020

Kostolasi jegyzet:

Gyongyborunk kirobbandan gylumolcsds, finom viragos jegyekkel atszott
kénnyed, Ude gyoéngydzébor, amely igazi délutani beszélgetds bor, de friss
fogasok mellé vagy vidam koktélokhoz is tokeéletes valasztas. Fogyasztasat 8-9

‘C-on ajanljuk. Az optimalis fogyasztasi idé a palackozast kévetd 1-1,5 éven belll.

Fajtadsszetétel:

Cserszegi Fuszeres

Borkészités:

A sz6l6t 3.2-es pH-nal szureteljuk, majd bogyodzas-zuzas, 4 oras héjon aztatas,
préselés és mustulepités kdévetkezik. 10-14 °C-on iranyitottan erjesztink
fajélesztd hasznalataval, majd deritink, és elékészitjlk a bort szlréssel és
hidegkezelessel a palackozasra. Palackozas elétt vegul szénsavazunk, ahol 2,5

bar nyomast biztositunk gyéngyborunk szamara.

Evjarat jellemzéi:

A 2020-as évjarat kiemelkedd volt a fehér és rozé borok esetében. Nalunk a
csapadekosan induld nyarat forro, hosszu vénasszonyok nyara kovette,
amelynek koészonhetéen a fehérboraink alapanyagai toékeéletes érettségi

allapotban erkeztek be pinceszetlinkbe a tovabbi feldolgozasra.

Analitika:

Alkohol: 11,69 %

pH: 3.31

Sav: 5.4 g/l
Maradékcukor: 11,6 g/
Extrakttartalom: 27,5 g/
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