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Kostolasi jegyzet:

Csupa zamatos eper, szamoéca és malna izkavalkadja kdszoén vissza a poharbdl,
amelyet a hozzaadott szénsav tesz meég intenzivebbe es ropogdsabba.
Pincészetlnk egyik zaszlosbora, amelyet evrél évre a legnagyobb gondossaggal
készitlnk. Fogyasztasat 10-11 "C-on ajanljuk. Az optimalis fogyasztasi idé a

palackozast kévetd 1-2 éven belul.

Fajtadsszetétel:

Kékfrankos, Merlot, Portugieser, Cabernet Sauvignon

Borkészités:

A szOlét 3.2-es pH-nal szureteljuk, majd bogydzas-zuzas, héjon aztatas
koévetkezik a tokeéletes szin eléréséhez. Musttisztitas utan 10-14 ‘C-on iranyitottan
erjesztlnk fajélesztd hasznalataval. Vegul elékeszitjuk a bort szlréssel es
hidegkezelessel a palackozasra. Palackozas elétt szénsavazas torténik 2 bar

nyomasra, hogy biztositsuk a tokéletes pezsgest gydngydzé rosénk szamara.

Evjarat jellemzéi:

A 2020-as évjarat kiemelkedd volt a fehér és rozé borok esetében. Nalunk a
csapadekosan induldo nyarat forro, hosszu vénasszonyok nyara kovette,
amelynek koszdnhetéen a rosé boraink alapanyagai tokeletes érettségi

allapotban érkeztek be pincészetlinkbe a tovabbi feldolgozasra.

Analitika:

Alkohol: 11,74%

pH: 3,34

Sav: 5.2 g/l
Maradékcukor: 5,0 g/1
Extrakttartalom: 21,7 g/
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