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Kostolasi jegyzet:

Kirobbanoan gyumoélcsds egri vordsbor, amely a mindségi mindennapok
tokéletes kiseréje. A bor az egri alapfajtak hazasitasabol keszul. Melybibor
szine, barsonyos, erdei gyumolcsdket idézé ize teszi igazan kedvessée és
szerethetévé. Fogyasztasat 14-16 “C-on ajanljuk. Az optimalis fogyasztasi id6 a

palackozast kévetden 2-3 éven belul.

Fajtadsszetétel:

Kékfrankos, Blauburger, Portugieser, Merlot

Borkészités:

Teljes érettsegben tértend gépi szuretet kédvetden bogydzas, zuzas toérténik.
Majd az acéltartalyban iranyitott erjesztés 24-26 ‘C-on fajéleszté hasznalataval
korfejtéses aztatassal. 6 honapos nagy télgyfahordos érlelés kdzben lebontjuk
az almasavat. Vegul hazasitunk (Kékfrankos, Blauburger, Oporto, Merlot) és

elékeszitjuk a bort palackozasra.

Evjarat jellemzéi:

A 2020-as évjarat a voérésborok szempontjabdol nagy odafigyelést igényelt.
Egerben a csapadekosan induld nyarat forro, hosszu érési idészak kdvette, am
oktober elején az esézesek miatt a szureti idépont megfelelé megvalasztasa
kritikus volt. Szerencsére a vérdsboraink alapanyagai kiemelkedd érettsegi

allapotban érkeztek be pincészetlnkbe a tovabbi feldolgozasra.

Analitika:

Alkohol: 12,46 %

pH: 3,72

Sav: 5,0 g/l
Maradékcukor: 1,2 g/1
Extrakttartalom: 27,9 g/1
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