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Kostolasi jegyzet:

Biborvoros szinl, aszalt meggyet, zamatos malnat és érett szilvas jegyeket idézéd
aromait érett, barsonyos tanninok, telt izvilag és hosszu gyimolcsds lecsengés
kiséri. Tartalmasabb sultek, vadak, €s kemény sajtok mellé is erdemes kiprébalni.
Fogyasztasat 16-18 "C-on ajanljuk. Az optimalis fogyasztasi idé a palackozast

kdvetden 5-6 éven belul.

Fajtadsszetétel:
Merlot

Borkészités:

Teljes fenologiai erettsegben torténd gepi szlret utan bogyozunk, majd 14 napig
korfejtéses aztatassal héjon erjesztlink 24-26 "C-on fajélesztd hasznalataval. Ezt
kévetden 18 honapig nagy tolgyfahorddkban érleljuk és lebontjuk az almasavat.

Végul elékeszitjlik a bort a palackozasra.

Evjarat jellemz6i:

2018-as év az elmult evek egyik legforrobb évjarata volt. Egy meleg évet
kovetden korai viragzas, nagyon korai erés és korai szlret vart rank. Magas
potencialis alkohol és mérsékelt savtartalom jellemezte az évjaratot, mely korai
szUrettel parosult. A magas hdmerseklet miatt a savtartalom megtartasa nagy
kihivasokkal jart, hiszen az elmult evtizedek egyik legkorabbi szlretével neztink
szembe, azonban kitartd munkank meghozta gyumoélcsét és sikerult kiemelkedd

borokat készitentnk.

Analitika:

Alkohol: 13,14 %

pH: 3,66

Sav: 5.2 g/l
Maradékcukor: 3,2 g/1
Extrakttartalom: 29,1 g/1

Juhaszvin Kft.

3300 Eger, Kélyuki Pincesor 35.

Titkarsag, Ertékesités: +36 70 365 8239, +36 70 633 1825
Pincészet: +36 20 215 1608

info@juhaszvin.hu



