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Kostolasi jegyzet:

Késén szuretelt, kuldonleges minéségl szoldbol készult mely rubinvords szinu
bor. Tomeény flszeres és feketebogyds gyumolcsdkben gazdag illatat és izét
kifejezetten fajtajelleges, barsonyos tanninokban gazdag lecsengés kiséri.
Kivaléan hordozza magaban a fajta Egri borvidékre jellemzd jellegét, magas
alkoholtartalmanak kdészénhetden hosszu ideig eltarthato vérdsbor. Fogyasztasat
16-18 ‘C-on ajanljuk. Az optimalis fogyasztasi idé a palackozast koévetden 6-8

éven belul.

Fajtadsszetétel:

Cabernet Sauvignon

Borkészités: Teljes fenoldgiai érettsegben torténd gépi szuret utan bogyozunk,
majd 14 napig korfejtéses aztatassal hejon erjesztink 24-26 ‘C-on fajelesztéd
hasznalataval. Ezt kovetben 18 hodnapig nagy toélgyfahordokban erleljuk és

lebontjuk az almasavat. Veégul eldkeszitjuk a bort a palackozasra.

Evjarat jellemzéi:

2018-as év az elmult evek egyik legforrobb évjarata volt. Egy meleg évet
kovetden korai viragzas, nagyon korai erés és korai szlret vart rank. Magas
potencialis alkohol és mérsékelt savtartalom jellemezte az évjaratot, mely korai
szUrettel parosult. A magas homeérseklet miatt a savtartalom megtartasa nagy
kihivasokkal jart, hiszen az elmult evtizedek egyik legkorabbi szlretével néztink
szembe, azonban kitarté munkank meghozta gyumolcseét és sikerult kiemelkedd

borokat készitentnk.

Analitika:

Alkohol: 12,97 %

pH: 3,71

Sav: 5.4 g/l
Maradékcukor: 1,5 g/1
Extrakttartalom: 29,2 g/1
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