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Kostolasi jegyzet:

Az Egri torténelmi borvidek legendas bora. Kékfrankos, Merlot, Cabernet
Sauvignon es Blauburger kekszoéléfajtak hazasitasabol keszult. Mély rubin szind,
érlelt fuUszeres illattal rendelkezé elegans izvilagat zamatos, hosszu és nemes
lecsengés kiséri. Fogyasztasat 17-18 “C-on ajanljuk. Az optimalis fogyasztasi id6 a

palackozast kévetden 5-6 éven belul.

Fajtadsszetétel:

Kékfrankos, Blauburger, Merlot, Cabernet Sauvignon

Borkészités:

Teljes erettsegben torténd gépi szlret utan bogyozas, zuzas koévetkezik. A fajtak
(Kekfrankos, Blauburger, Merlot, Cabernet Sauvignon) kulén aceéltartalyban
iranyitottan 24-26 °C-on fajéleszté hasznalataval erjednek 14 napig korfejtéses
aztatassal, mikézben lebontjuk az almasavat. Majd 12 honapig nagy

tolgyfahordos érlelés koévetkezik. Végul hazasitunk és elékeszitjuk palackozasra.

Evjarat jellemzéi:

2019-es ev egy nehezebb eévjaratnak bizonyult, hiszen a legtébb borvidéket
nehézségek sujtottak. Az év eleji hosszu szarazsagot kései tavasz kovette,
majusban pedig varatlan hideg idészak kdszontétt be hozzank. A legkritikusabb
idészakra a viragzasra es zsendulésre megérkezett a csapadek, de a
szOlotokeéink  szerencsésen tuleltéek, meég ha heves esbézések is voltak,

amelyeknek készdnhetden erésebb névenyvedelemre volt szikseg.

Analitika:

Alkohol: 12,74 %

pH: 3,66

Sav: 5.2 g/l
Maradékcukor: 1,6 g/l
Extrakttartalom: 28,8 g/
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