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JUHASZ GESZTENYES
MERLOT SUPERIOR
2016

Kostolasi jegyzet:

A Gesztenyés dulé legszebb Merlot terUleteirél, kézzel szedett, valogatott
szolofurtokbol készult ez a komplex, gazdag izvilagu sUrliszévésu voérésborunk.
Barsonyos izében eérett erdei gyumoélcsék, szamoca, aszalt szilva és a 24
honapos hordos érlelésbél szarmazo finom szivarfustéds, csokoladés, bourbon
vanilias jegyek harmonikus kombinacidja érezhetd. Sultekkel, vadakkal,
kemeénysajtokkal is fantasztikusan parosithato. Fogyasztasat 16-18 “C-on ajanljuk.

Az optimalis fogyasztasi idé a palackozast kovetéden 6-8 éven belul.

Fajtadsszetétel:
Merlot

Borkészités:

Kézi szUretet kovetden tolgyfakadas erjesztés koévetkezik 26-28°C-on kézi
csomoszolessel 21 napig. Kizarolag a szinle kerll tovabb hordos erlelésre 24
honapig 500 literes uj kistolgyfahordokban, melyek Zempléni és Mecseki

tolgybdl készulnek. Lebontjuk az almasavat és elékészitjuk a bort palackozasra.

Evjarat jellemzéi:
Mérsékeltebb, jelentdsen csapadékos volt a 2016-0s évjarat, ami sok munkat
okozott. Augusztusban a havosebb idének hala kesébb kezdédott a szuret, igy a

borok inkabb az elegansabb, feszesebb stilust kepviselik.

Analitika:

Alkohol: 14,01 %

pH: 3.69

Sav: 5,5 g/l
Maradékcukor: 1,4 g/1
Extrakttartalom: 30,8 g/1
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