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Kostolasi jegyzet:

A csaladi pincészet egyik legeértékesebb duldjerdl szarmazé nemes illatu
voroésbor. Szine szinte fekete, tanninjai érettek és vastagok. Kellemes erdei
gyumolesos illatat a hordos érlelés finom flszeres jegyei egészitik ki. Semmilyen
mas izhez nem hasonlithatd, nagy tdmenysegl zamat es barsonyos lecsengés
kiséri. Tartalmas, hosszu életl vérdsbor. Fogyasztasat 16-18 ‘C-on ajanljuk. Az

optimalis fogyasztasi idé a palackozast kévetden 8-10 éven belul.

Fajtadsszetétel:

Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

Borkészités:

Teljes erettségben térténd kézi szuretet kdvetdben bogyozas, zuzas kdvetkezik. A
fajtak (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot) kulén acéltartalyban
iranyitottan 26-28 ‘C-on fajélesztd hasznalataval erjednek 14 napig korfejtéses
aztatassal. Majd 18 honapos hordos érlelés kdvetkezik kis télgyfahordokban

mikézben lebontjuk az almasavat. Végul hazasitunk és elékészitjuk palackozasra.

Evjarat jellemzéi:

2018-as év az elmult evek egyik legforrobb évjarata volt. Egy meleg évet
kévetden korai viragzas, nagyon korai érés és korai szUret vart rank. Magas
potencialis alkohol és mérsékelt savtartalom jellemezte az évjaratot, mely korai
szUrettel parosult. A magas hdémérséklet miatt a savtartalom megtartasa nagy
kihivasokkal jart, hiszen az elmult évtizedek egyik legkorabbi szuretéevel néztlink
szembe, azonban kitartd munkank meghozta gyumoélcsét és sikerult kiemelkedd

borokat készitenunk.

Analitika:

Alkohol: 14,33 %

pH: 3,76

Sav: 54 g/l
Maradékcukor: 1,5 g/1
Extrakttartalom: 32 g/1
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