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Késtolasi jegyzet:

Mi a Végtelen titka? Egyrészt a Gesztenyésrél és az Oreghegyrél, vagyis két
kuldnleges dulénkrol kezzel szuretelt, valogatott szolobodl keszial. Masrészt a
szolofajtak: Merlot, Cabernet Franc és Kékfrankos, mindharom kuléndésen nagy
potenciallal bir. Az érleléshez a legszebb 500 literes hordoinkat hasznaltuk,
amelyek Mecseki es Zempléni tolgybol keszultek. Az eredmeny magaert beszeél:
surd, zamatgazdag izvilag, barsonyos, karakteres test, és hosszu érési potencial.
Osszesen 3.000 palack készilt beléle. Csak az élménye végtelen. Minden mas
limitalt. Fogyasztasat 16-18 °C-on ajanljuk. Az optimalis fogyasztasi id6 a

palackozast kévetden 10-12 éven belul.

Fajtadsszetétel:

Merlot, Cabernet Franc, Kékfrankos

Borkészités:

Kézi szUretet kovetden tolgyfakadas erjesztés vegzink, kézi csdmodszoléssel 26-
28 ‘C-on 21 napig. Kizarolag a szinlé kerul tovabb hordos érlelésre 24 honapig
500 literes Uj kistolgyfahordokban, melyek Zempléni és Mecseki tolgybol

készulnek. Lebontjuk az almasavat és elékészitjik a bort palackozasra.

Evjarat jellemzéi:
Meéersékeltebb, jelentdsen csapadékos volt a 2016-0s évjarat, ami sok munkat
okozott. Augusztusban a hlvdsebb idének hala kesébb kezdddbtt a szuret, igy a

borok inkabb az elegansabb, feszesebb stilust kepviselik.

Analitika:

Alkohol: 14.77 %

pH: 3.8

Sav: 5.9 g/l
Maradékcukor: 2,0 g/1
Extrakttartalom: 37,3 g/
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