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Kostolasi jegyzet:

Kuldonleges, dreg, 50 évesnel iddsebb tokekrol szuretelt Kekfrankosbol készult
ez a tartalmas, gazdag izvilagu, superior besorolasu vordsbor. Illataban érett
meggy. édes flUszerek és finom dohany jelennek meg. Markans, karakteres bor
szep savakkal, nagy potenciallal. Vords husok tékeéletes kiserdje. Fogyasztasat
16-18 ‘C-on ajanljuk. Az optimalis fogyasztasi id6 a palackozast kévetden 6-8

éven belul.

Fajtadsszetétel:

Kékfrankos

Borkészités:

Az 1968-as Ultetvényeinkrél kézi szuret utan télgyfakadas erjesztést vegzunk,
kezi csémdszolessel 26-28°C-on 21 napig. Kizarolag a szinlé kerul tovabb hordos
érlelésre 24 hoénapig 1000 literes Uj kistélgyfahordokban, melyek Zempléni
tolgybol keészulnek. Lebontjuk az almasavat, majd elékeészitjtk a bort

palackozasra.

Evjarat jellemzéi:
Mérsékeltebb, jelentdsen csapadékos volt a 2016-0s évjarat, ami sok munkat
okozott. Augusztusban a hlvdsebb idének hala késébb kezddéddtt a szuret, igy a

borok inkabb az elegansabb, feszesebb stilust kepviselik.

Analitika:

Alkohol: 13,53 %

pH: 3,67

Sav: 5.6 g/l
Maradékcukor: 1,5 g/1
Extrakttartalom: 28,3 g/1
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