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201/

Kostolasi jegyzet:

Pincészetlnk egyik csucsbora. Mély rubin szinu, tartalmas, testes, karakteres
vorésbor. A fakadas erjesztést koévetdéen 18 honapig Uj toélgyfahorddkban
erlelédott, amely meég komplexebbé és izgalmasabba tette izvilagat. Illatat
szeder, feketeribizli, dohany és finom pérkolt kaveés jegyek vezetik. Elegans,
kerek, nagytestu vordsbor, amely még nagyon sokat fog fejlédni a palackban is.
Fogyasztasat 16-18 ‘C-on ajanljuk. Az optimalis fogyasztasi id6 a palackozast

kévetden 6-8 even belul.

Fajtadsszetétel:

Cabernet Sauvignon

Borkészités:

Kézi szuretet utan tolgyfakadas erjesztést vegzink, kezi csdémoszolessel 26-
28°C-on 21 napig. Kizarélag a szinlé kerul tovabb hordds érlelésre 24 honapig
1000 literes Uj kistoélgyfahordokban, melyek Zempléni tolgybdl keészulnek.

Lebontjuk az almasavat, majd eldékészitjuk a bort palackozasra.

Evjarat jellemzéi:

A 2017-es évben a napsUtéses orak szama, a hémérséklet, a
csapadékmennyiség és a paratartalom is &sszességeben kedvezd volt a
vegetativ idészak alatt a sz6l6 fejlédéséhez, azonban a hideg és havas télnek
készdnhetéen a rugyfakadas lassabban zajlott. Szerencsére az Osszes
széléteruletink egészséges volt a szuret idején, igy a 2017-es évjarat kitinden

alakult szamunkra, igy sikerult kiemelkedd borokat készitentink.

Analitika:

Alkohol: 13,25 %

pH: 375

Sav: 5.4 g/l
Maradékcukor: 1,5 g/1
Extrakttartalom: 30,3 g/1
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