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Kostolasi jegyzet:

Friss tavaszi viragok, buja illat, zamatos barackos-mézes jegyek és parfumodsseg
csodas kavalkadja koészoén vissza ebbdl a szaraz Muscat Ottonelbdl. Legiesen
kénnyed, jatékosan Ude, akar 6nmagaban, akar azsiai fogasok melle is tokeletes
valasztas. Fogyasztasat 10-12 °C-on ajanljuk. Az optimalis fogyasztasi id6 a

palackozast kévetd 1-1,5 even belul.

Fajtadsszetétel:
Ottonel Muskotaly

Borkészités:

A sz6lét 3.2-es pH-nal szureteljuk, majd bogyozas-zuzas, 4 6ras heéjon aztatas,
préselés és mustulepités kdévetkezik. 10-14 °C-on iranyitottan erjesztink
fajélesztdé hasznalataval, majd deritink. Vegul elékészitjuk a bort szlréssel és

hidegkezelessel a palackozasra.

Evjarat jellemzéi:

A 2020-as évjarat kiemelkedd volt a fehér és rozé borok esetében. Nalunk a
csapadéekosan induld nyarat forrd, hosszu vénasszonyok nyara kdvette,
amelynek koészdnhetéen a fehérboraink alapanyagai tokeletes érettségi

allapotban erkeztek be pinceszetunkbe a tovabbi feldolgozasra.

Analitika:

Alkohol: 11,7 %

pH: 3.27

Sav: 5,3 g/l
Maradékcukor: 5.2 g/1
Extrakttartalom: 20,6 g/1
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