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Kostolasi jegyzet:

Citrusokban, friss gyogynévényes-bodzaviragos izjegyekben gazdag, zamatosan
Ude Sauvignon Blanc. Friss salatak, halak, szarnyasok és kénnyedebb zdldséges
fogasok mellé is tokéletes valasztas. Fogyasztasat 9-10 "C-on ajanljuk. Az

optimalis fogyasztasi idé a palackozast kévetéd 2 éven belul.

Fajtadsszetétel:

Sauvignon Blanc

Borkészités:

Ketté eltérd szlreti iddpontot thzUnk ki, hogy technologiai és fenolédgia
erettségben is szuretelhessink. A hajnali gepi szuretet kdvetdben gyorsan
feldolgozzuk a szélét. A bogyodzas utan préselink és a mustot flotalassal
tisztitjuk. Iranyitott erjesztéssel 10-14 “C-on egzotikus Uj-Zélandi és Dél-Afrikai
elesztokkel erjesztink. Vegul elékeszitjuk a bort szlréssel es hidegkezelessel a

palackozasra.

Evjarat jellemzéi:

A 2020-as évjarat kiemelkedd volt a fehér és rozé borok esetében. Nalunk a
csapadékosan induld nyarat forrd, hosszu vénasszonyok nyara kovette,
amelynek koészdonhetéen a fehérboraink alapanyagai tokeéletes érettségi

allapotban érkeztek be pincészetlinkbe a tovabbi feldolgozasra.

Analitika:

Alkohol: 12,28 %

pH: 3,28

Sav: 6,5 g/l
Maradékcukor: 7,3 g/1
Extrakttartalom: 25,6 g/l
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