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Kostolasi jegyzet:

Az Egri Bikavér fehér parja az Egri Csillag. A Karpat-medencére, valamint a
borvidékre jellemzé fehér fajtak hazasitasaval készul ez az elegéns, tartalmas, de
megsem nehézkes fehérbor. Tokéletes gasztrobor, sokoldaluan parosithato a
magyar konyha klasszikus fogasaival, zéldséges ételekkel. Fogyasztasat 10-11

‘C-on ajanljuk. Az optimalis fogyasztasi idé a palackozast kévetd 2 éven belul.

Fajtadsszetétel:

Olaszrizling, Zenit, Chardonnay, Sauvignon Blanc

Borkészités:

Szlretet kdvetden bogyodzas-zuzas, majd préselés, Ulepités kdvetkezik. A fajtak
kulon aceltartalyban 10-14 “C-on iranyitottan erjednek fajéleszté hasznalataval és
erlelédnek egeszen februarig. Végul megtoérténik a hazasitas es elékeszitjuk a

bort szlréssel és hidegkezeléssel a palackozasra.

Evjarat jellemzéi:

A 2020-as évjarat kiemelkedd volt a fehér és rozé borok esetében. Nalunk a
csapadékosan induld nyarat forro, hosszu veénasszonyok nyara koévette,
amelynek koészdnhetéen a fehérboraink alapanyagai tokeéletes érettségi

allapotban érkeztek be pincészetlinkbe a tovabbi feldolgozasra.

Analitika:

Alkohol: 11,64%

pH: 3,21

Sav: 5,3 g/l
Maradékcukor: 5,5 g/1
Extrakttartalom: 22,0 g/1
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