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Kostolasi jegyzet:

Magyarorszag egyik leggyakoribb széléfajtajat nalunk a kénnyed viragos jegyek
es zamatos citrusos izek jellemzik. Igazi klasszikus kedvenc, kremlevesek,
egytaletelek és grillezések elengedhetetlen kiegeszitdje, de mi dnmagaban
fogyasztva is nagyon szeretjuk. Fogyasztasat 10-12 "C-on ajanljuk. Az optimalis

fogyasztasi id6 a palackozast kévetden 2-3 éven belul.

Fajtadsszetétel:

Olaszrizling

Borkészités:
Szlretet kdvetden bogyodzas-zuzas, majd preselés, Ulepités koévetkezik. A bor
acéltartalyban 10-14 °C-on iranyitottan erjed fajéleszté hasznalataval. Vegul

elékeszitjlk a bort szlréssel es hidegkezeléssel a palackozasra.

Evjarat jellemzéi:

A 2020-as évjarat kiemelkedd volt a fehér és rozé borok esetében. Nalunk a
csapadéekosan induld nyarat forrd, hosszu vénasszonyok nyara kdvette,
amelynek készdnhetéen a fehérboraink alapanyagai tokeéletes érettségi

allapotban érkeztek be pincészetlnkbe a tovabbi feldolgozasra.

Analitika:

Alkohol: 12,29 %

pH: 3,26

Sav: 5,0 g/l
Maradékcukor: 2,7 g/1
Extrakttartalom: 19,3 g/1
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