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Kostolasi jegyzet:

A Chardonnay egy nemzetkdzi szoéléfajta, de szamunkra nagyon kuldnleges,
ezért kiemelten banunk vele. Késén szuretelt, érett szoloébol készitjuk a
legszebb teruleteinkrél valogatva, majd az erjesztés utan kilenc honapig erleljuk
elsé toltést barrique hordoban. Ennek kdszénhetdéen szineiben felvilland
aranysarga arnyalat melegséget sugall, illata buja, telt, ananaszos és citrusos
jegyeket hordoz magaban. Fogyasztasat 12-14 °C-on ajanljuk. Az optimalis

fogyasztasi id6 a palackozast kévetden 4-5 even belul.

Fajtadsszetétel:
Chardonnay

Borkészités:

Bogyozast, préselést kdvetden iranyitottan erjesztiink 10-14 “C-on fajélesztével.
Az erjedéest kdvetden 3 honapig battonage technologiat alkalmazunk, majd 6
honapig érleljuk kis hordoban, mikdzben lebontjuk az almasavat. Vegul

elékeészitjlk a bort szlréssel és hidegkezeléssel a palackozasra.

Evjarat jellemz6i:

2019-es év egy nehezebb évjaratnak bizonyult, hiszen a legtébb borvidéket
nehézsegek sujtottak. Az év eleji hosszu szarazsagot kései tavasz kovette,
majusban pedig varatlan hideg idészak kdszontétt be hozzank. A legkritikusabb
idészakra a viragzasra és zsendllésre megérkezett a csapadék, de a

szolotdkeink szerencsésen tuléltek, még ha heves esézések is voltak,

Chardonnay

SZARAZ FEHERBOR

| amelyeknek készdnhetden erésebb névenyvedelemre volt szikseg.

Analitika:

Alkohol: 12,95 %

pH: 3.47

Sav: 5,4 g/l
Maradékcukor: 1,8 g/1

Extrakttartalom: 20,8 g/l
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